
DÉCOUVREZ NOS FORMATIONS
MODULAIRES

TERRINE DE
PÂTÉ DIVERS                                 

Fromage de tête

Terrine de foie 

Terrine de campagne

. 
 
                                                                                        

LYCÉE JEAN MONNET
22 RUE D’ABOVILLE
02800 LA FERE

ATELIER 
BOUCHERIE-CHARCUTERIE

TRAITEUR
 

Durée

2 heures
17h00 à 19h00

Dates
21 MARS
11 AVRIL
23 MAI

 

Actualisez vos connaissances et
renforcez vos compétences

Tarif

20 € de l’heure

FOIE GRAS ET
SES DÉRIVÉS

Marbré

Pain épices
figues...

SPÉCIALITÉ
PICARDE

Tarte aux
maroilles

Ficelle picarde 

xplaquet.greta@ac-amiens.fr

Bien sûr,
vous repartez avec
vos plats cuisinés !

03-23-08-44-20

21 MARS 11 AVRIL 23 MAI


