ATELIER
BOUCHERIE-CHARCUTERIE

Q TRAITEUR
O W
g el A

TERRINE DE

FOIE GRAS ET SPECIALITE PATE DIVERS

SES DERIVES PICARDE

, « Fromage de téte Bien sdr,
e Marbre o Tarte aux Vvous repartez avec

maroilles « Terrine de foie vos plats cuisinés !
» Pain épices
figues... o Ficelle pical‘de ¢ Terrine de campagne

21 MARS 11 AVRIL 23 MAI

DECOUVREZ NOS FORMATIONS LYCEE JEAN MONNET
MODULAIRES 22 RUE D°ABOVILLE 9
Actualisez vos connaissances et 02800 LA FERE

renforcez vos compétences
Dates Tarif
21 MARS é_?}" ’
11 AVRIL 20 € de I'heure

Durée
@ 2 heures
17h00 a 19h00 23 MAI
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........ HALTS-DE-FRANCE




